Unsere Aperitif- Empfehlung

,Spritzige Birne”
Prosecco mit Birnensaft
5,00€

,Schlosstrunk”
WeiRwein mit Birnensaft
6,50€

Oder mit ohne Birne

Aperol Spritz
6,50€

Vorspeisen

Pilz Rahm Suppe mit Buttercroutons
6,50€

Raucherlachs- Schnitte an Wildkrautersalat und einer Birnen-
Vinaigrette
5,00€



Hauptspeisen

Gebratenes Lachsfilet an Rote Bete Pliree, dazu glasierte
Mohren und Senfsauce
19,50€

Kalbsrollbraten mit Wurzelgemise an Sellerie Plree und einer
Thymianjus
19,20€

Gebackene Garnelen auf mediterraner Pasta, mit Petersilien
Pesto
16,00€

Rinderroulade an Birnen- Rotkohl und Salzkartoffeln
19,00€

Mediterrane Pasta mit Petersilien Pesto (vegetarisch)
13,00€



Dessert

Birneneisbecher
Frisches Birnenkompott mit drei Kugeln Eis und Sahne
5,50€

Birnenbauernkuchen
mit Vanilleeis und Sahne
5,50€

Birne hochprozentig

Ribbecker Birnenbrand 40%vol.
2cl 5,00€

Ribbecker Birnenlikor 36%vol.
2cl 5,00€



