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Unsere Aperitif- Empfehlung

Prosecco mit Birne
4,70€

Havelwasser- WeilRwein mit Birnensaft
5,00€

Aperol Spritz
5,00€

Vorspeisen

Spargelcremesuppe mit Buttercroutons
6,20€

Spargel- Erdbeersalat mit hausgemachtem Birnendressing
8,50€



Hauptspeisen

Portion Spargel (300g) mit Neuen Kartoffeln, dazu Sauce
Hollandaise oder zerlassene Butter
14,20€

Wiener Schnitzel mit Spargel und Neuen Kartoffeln, dazu Sauce
Hollandaise oder zerlassene Butter
23,50€

Lachsfilet auf Pasta, mit Barlauchpesto, Kirschtomaten und griinem
Spargel
22,50€

Rosa gebratenes Kalbssteak auf griinem Spargel, dazu
Kartoffelspalten und eine ,Café de Paris”
27,90€

Currywurst mit hausgemachter Birnen- Currysauce, dazu Pommes
und Krautsalat
14,90€

Rinderroulade mit Birnen- Rotkohl und Salzkartoffeln
18,50€

Ofengemise auf Petersilien- Humus und SuRkartoffelchips
14,50€
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Dessert

Birneneisbecher
frisches Birnenkompott mit drei Kugeln Eis und Sahne
7,50€

Erdbeereisbecher
Marinierte Erdbeeren mit drei Kugeln Eis und Sahne
7,50€

Birnenbauernkuchen

mit Vanilleeis und Sahne
7,50€

Birne hochprozentig

Ribbecker Birnenbrand 40%vol.
2cl 4,90€

Ribbecker Birnenlikor 36%vol.
2cl 4,90€



